UN

CUCINA & HOHENBAR



FR
UH

TANNE / 12,50€
Brotkorb / Kochschinken / Rindersalami /
Brie / Butter / Marmelade / ein weiches Ei

STUCK

FICHTE / 8,50€
zwei Brezen / Schnittlauch-Frischkase /
Streichwurst / zwei Eier im Glas

BUCHE /12,00€
Brotkorb / Brie / Frischkéase /
Tomate-Mozzarella / Butter / Marmelade

EICHE / 14,50€
Mehrkornbrot / Hummus / Kirschtomaten /
Pesto / Tofu Ruhrei

FRUHSTUCKSBURGER

HANGOVER / 9,50€

Tomate / Gurke / Schmelzzwiebeln /
Spiegelei / Speck / Kase / CUCA Sauce /
Brioche




EIERSPEISEN

ZWEI EIER IM GLAS / 450€

SPIEGELEI NATUR / 7,50€
aus 3 Eiern/ Sauerteigbrot

RUHREI NATUR / 7,50€
aus 3 Eiern / Sauerteigbrot

MUSLI

BIRCHER MUSLI / 550€
Overnight Oats / Apfel / Birne / Granola /
Agavendicksaft

CUCA CEREALS / 6,50€
Overnight Oats / Soja-Joghurt / Maracuja /
Kokos / Granola / Agavendicksaft

FRUCHTE-JOGHURT / 5,50€
Joghurt / Obstsalat / Minze / Granola /
Agavendicksaft

CHIA-BOWL / 6,50€
Chia Pudding / Soja-Joghurt /
Beerenkompott / Agavendicksaft




ME
NU

APPETIZER | TO SHARE

HUMMUS CLASSIC / 6,00€
Pizzabrot

CUCA HUMMUS / 8,00€
Granatapfel / Koriander / Chili / Pizzabrot

CUCA ANTIPASTI / 12,00€
Gegrilltes GemuUse / Mozzarella /
Parmaschinken / Oliven / Pesto / Grissini

Sharing far2 /4 / 6 Personen
16,00€ / 24,00€ / 32,00€

POMMES

CLASSIC CUCA FRIES / 550€

mit Bergkase und krossem Speck / +5,00€
mit Soja Sour Creme und Crispy Tofu / +5,00€

SALAT

BUNT & KNACKIG / 7,50€
gemischter Blattsalat / CUCA Hausdressing

als Vorspeise oder Beilage / 4,00€

CAPRESE / 7,00€
Tomaten / Mozzarella / Basilikum / Pesto




PIZZA

MARGHERITA / 9,50€
Pomodoro / Mozzarella fior di latte / Basilikum
/ Olivendl

MARINARA / 8,50€
Pomodoro / Knoblauch / Sardellen / Kapern /
Oliven / Oregano

PARMA /1450€
Pomodoro / Mozzarella fior di latte / Parma /
Rucola / Parmigiano / Pomodorini

VEGETARIANA/ 10,50€
Pomodoro / Mozzarella fior di latte / Gemuse

4 FORMAGGI / 14,50€
Mozzarella fior di latte / Gorgonzola /
Ziegenkase / Parmigiano /

SALAMI / 12,50€
Pomodoro / Mozzarella fior di latte / Salami

CAPRICCIOSA / 14,50€
Pomodoro / Mozzarella fior di latte /
Artischoken / Oliven / Schinken /
Champignon

DIAVOLA /13,50€
Pomodoro / Mozzarella fior di latte / Salame
piccante / Jalapenos

TONNO E CIPOLLA /13,50€
Pomodoro / Mozzarella fior di latte / Tonno /
Rote Zwiebeln



BURGER

CUCA CLASSIC / 11,50€
100 % Rind / Tomate / Gurke /
Schmelzzwiebeln / CUCA Sauce / Brioche

CUCA CHEESE / 12,50€

100 % Rind / Tomate | Gurke /
Schmelzzwiebeln / Bergkase / CUCA Sauce /
Brioche

CUCA VEGGIE / 12,50€
Veggie Patti / Tomate / Gurke /
Schmelzzwiebeln / CUCA Sauce / Brioche

Alle Burger werden mit unseren CUCA FRIES
serviert.

MAIN

ALU GOBHI / 11,560€
tomatisiertes Kartoffel-Blumenkohl Curry /
Soja Joghurt

ROASTBEEF / 19,50€
lauwarme Scheiben vom Roastbeef /
Rosmarin Kartoffeln / Dijonsenf-Sauce

MOQUECA /19,50€
Fischeintopf / Kokosmilch /
Lauch / Tomate / Knoblauchbrot



PASTA

AGLIO E OLIO / 9,50€
Knoblauch / Olivendl

mit Garnelen / + 5,50€

SPAGHETTI BOLOGNESE / 13,50€
100% Rind / San Marzano Tomaten

DESSERT

KHEER / 5,50€
orientalischer Milchreis / Datteln /
Kardamom / Rosenwasser

SCHOKOLADENMOUSSE / 550€
luftiges Mousse / Zimt / Zwetschgenrdster




GETRANKE

KAFFEE

Espresso / 2,00€

Espresso doppio / 2,50€

Caffé Crema klein / 2,80€

Caffé Crema groB3 / 3,80€ III
Cappuccino klein / 3,50€

Cappuccino grof3 / 4,50€

Latte Macchiato / 4,50€

Flat White / 3,20€

Flavour Vanille/ Karamell / Haselnuss / +1,00€

Wir haben den héchsten Anspruch an
unseren Getranken, daher verwenden wir
ausschlieBlich den Kaffee der Kaffeerdsterei
DINZLER vom Irschenberg. Jedes Heil3getrank
wird frisch und mit Liebe zubereitet.

Gerne bereiten wir auf Wunsch alle unserer
Kaffeespezialitaten auch gegen einen Aufpreis
von 0,50€ mit Hafer- oder laktosefreier Milch
ZU.

HEISSE SCHOKOLADE

Callebaut Zartbitter Kuverture / 4,20€

mit Sahne / +0,50€

RONNEFELDT LEAF CUP

Tee nach Wah! 0,31 / 3,60€

Assam Bari - Schwarztee
Bergkrauter - Krautertee

Refreshing Mint - Krautertee

Magic Moringa - Krautertee
Rooibos Cream Orange - Krautertee



WASSER

Wasser still 0,51 / 2,80€ | 1,01 / 4,20€
Wasser prickelnd 0,51 / 2,80€ | 1,01 / 4,20€

SCHORLEN

Pfirsich Schorle 0,41 / 3,90€
Rhabarber Schorle 0,41/ 3,90€
Johannisbeer Schorle 0,41 / 3,90€
Apfel Schorle 0,41 / 3,90€

LIMONADEN

Bionade Krauter 0,331 / 3,50€
Bionade Holunder 0,33I / 350€
Bionade Litschi 0,331 / 350€

Flétzinger Spezi 0,41 / 3,90€
Fritz Kola 0,331/ 3,50€
Fritz Kola Zuckerfrei 0,331 /3,50€

FRISCH GEPRESST

Orange 0,351 / 450€
Apfel 0,351 / 4,50€
Karotte 0,351 / 4,50€

Einzeln oder gemischt
auch mit Ingwer erhaltlich



APERITIVO

Hugo 0,21 / 7,50€
Holunderblutensirup / Soda / Prosecco /
Limette / frische Minze

Lillet Wild Berry 0,2 / 7,50€
Lillet / Schweppes Russian Wild Berry

Aperol Spritz 0,21 / 7,50€
Aperol / Soda / Prosecco / frische Orange

Campari Spritz 0,21 / 7,50€
Campari / Soda / Prosecco / frische Orange

CUCA Spritz 0,2 / 7,50€
Aperol / Pfirsichsaft / Soda / Prosecco /
frische Orange

BIER

Flétzinger Campus Hell 0,41 / 3,50€

vom Fass

Fl6tzinger Helles alkoholfrei 0,41 / 3,50€
Fl6tzinger Wiesn Radler 0,41 / 350€
Fl6tzinger Weissbier 0,51 / 3,50€

BLUBBER

Spumante Sacchetto | “Etichetta Nera”
am Gaumen harmonisch, mit weicher Perlage
und erfrischender Saure

0,11 /4,50€ | 0,751/ 28,00€

Perle De Palait Rosé | LergenmUller
feinfruchtige, kihle Nase mit etwas Grenadine,
ein Hauch Cassis

0,11 /4,50€ | 0,751/ 28,00€
Brut Rosé Reserve | Topf
fruchtig in der Nase, feine Kirsch Noten am

Gaumen und eine erfrischende Perlage

0,751 / 79,00€



WEISSWEIN

Weissweincuvée Feier Biester! / trocken
Lorenz & S6hne / Nahe / QbA

Cuvée aus den Rebsorten Goldmuskateller,
Sauvignon Blanc und Bacchus. Harmonisches
Fruchtsédure-SiBRe-Spiel mit Aromen von
Akazie, Mango, Pfirsich, Stachelbeere und
Muskat

0,11/3,80€ | 0,751 / 24,00€

Grauburgunder Naturbursche / trocken
Weingut Landgraf / Rheinhessen / QbA
Intensive Fruchtnoten gepaart mit einer
dezenten Séure. Feines Aroma von Mango,
Brioche, gruner Apfel und Vanille

0,11/3,80€ | 0,751 / 24,00€

Grauburgunder / trocken

Markus Pfaffmann / Pfalz / QbA
harmonischer WeiBwein mit einer lebhaften
Fruchtsédure und mit Aromen von Ananas,
Mirabelle, sowie exotischen Fruchten

0,11/ 3,80€ | Magnum Flasche 1,51 / 55,00€

ROTWEIN

Cabernet Sauvignon / trocken

Pirates of Palatinum Oak & Steel
Lergenmdller / Pfalz / QbA

Eleganter Wein mit einer ausdrucksstarken
Note von Brombeeren, Sauerkirschen und
Zwetschgen. Anklange von Vanille, Eukalyptus
und Bitterschokolade

0,11 /4,00€ | 0,751 / 25,00€

Cuvée Snoop Cali Red / halbtrocken

19 Crimes / Kalifornien / USA

Cuvée aus den Rebsorten Petit Syrah,
Zinfandel, Cabernet Sauvignon und Merlot.
Leichte SuBe mit einer rauchigen Note, Duft
von Vanille und gerésteten Haselnussen

0,11/ 6,50€ | 075! / 45,00€



ROSEWEIN

Doktorspiele Rosé / trocken

Dr. Koehler / Rheinhessen / QbA

Cuvée aus den Rebsorten Cabernet
Sauvignon, Frihburgunder, Merlot und
Spétburgunder. Dezente Fruchtsaure mit
Aromen von Brombeere, Honigmelone,
Schwarze Johannisbeere, Minze/Melisse und
Eukalyptus

0,11 / 3,80€ | 0,75 / 24,00€

SCHORLCHEN

Weinschorle

0,21/ 450€ | 0,51 / 8,50€



DRINKS

Cuba Libre / 9,00€
Rum / Cola / Limette

Gin Tonic / 9,00€
Gin / Tonic Water

Negroni / 8,50€
Gin / Campari / Vermouth

Moscow Mule / 9,00€
Wodka / Limettensaft / Ginger Beer

Espresso Martini / 850€
Wodka / Kaffeelikdr / Espresso

Old Fashioned / 850€
Whiskey / Angostura Bitter / Zucker / Soda

Whiskey Sour / 850€
Bourbon Whiskey / Zuckersirup / Zitronensaft

Aperol Sour / 8,50€
Aperol / Zuckersirup / Limettensaft

Pisco Sour / 850€
Pisco / Zuckersirup / Limettensaft

SHOTS 4 FRIENDS

Limoncello 2cl / 3,50€
Espresso Martini 2cl / 4,00€
Williams Birne 2cl / 3,50€
Kirschwasser 2cl / 3,50€
Montenegro 2cl / 350€
Frangelico 2cl / 3,00€

Pfeffi 2cl / 2,50€



https://www.freixenet-onlineshop.de/Rum_3
https://www.freixenet-onlineshop.de/Wodka-Gorbatschow-375-vol-07-l
https://www.freixenet-onlineshop.de/Wodka-Gorbatschow-375-vol-07-l

